
Wir suchen eine/en: 

Koch/Köchin für unsere Hofküche 

Sie arbeiten selbstständig in einer kleinen, aber modern ausgestatteten Hofküche, die an unseren 
landwirtschaftlichen Bioland-Betrieb und Hofladen mit einem Vollsortiment an Biolebensmitteln 
angegliedert ist.  

Im Vordergrund steht die handwerklich anspruchsvolle Arbeit mit unseren frischen hofeigenen 
Produkten sowie weiteren biologischen Spezialitäten aus aller Welt. Wir verwenden keine 
Convenience-Produkte. 

Sie begeistern uns mit einer Kombination aus traditionellen und modernen, leidenschaftlichen 
Kochideen und können flexibel auf unsere Saisonerzeugnisse und den Abverkauf reagieren. 

Sie sind im Team verantwortlich für die Zubereitung von folgenden Köstlichkeiten für unseren 
Hofladen: 

• Frische Suppen und Eintöpfe am Freitag/Samstag  
• Halbkonserven im Glas (wie z.B. Bolognese, Gulasch, Ratatouille, Spargelcremesuppe, Möhre-

Orange-Ingwer-Suppe, Chutneys, Fruchtaufstriche…) 
• verschiedene Salate, Antipasti, Tapas, vegane/vegetarische Bratlinge, Quiches, Zwiebelkuchen und 

herzhafte Tartes, Frischkäsekreationen 
 Braten, Frikadellen, Schnitzel, Terrinen und Pasteten 
 Sauerkraut fermentieren 

Weiterhin wünschen wir uns Unterstützung bei: 

 Beraten unserer Kund*innen mit Rezepten, ggf. aktive Verkostungen 
 Im Advent und zu Weihnachten zerlegen unserer Weihnachtsgänse. 
 Gelegentlich Hilfe bei der Feinzerlegung von Fleischstücken. 

Außerdem bereiten Sie das Frühstück für unsere Mitarbeitenden in der Landwirtschaft zu und 
kochen deren Mittagsessen (auch vegetarisch und vegan). 

 

Arbeitszeit: 

25 – 40 h wöchentlich, tagsüber, 5-Tage-Woche, samstags 14- täglich 

Hoffest: 2. Wochenende im September 

Das zeichnet Sie aus: 

• Sie interessieren sich für Bio-Lebensmittel. 
• Sie wollen Kunden begeistern und überzeugen durch ihr sympathisches und fachliches 

Auftreten. 
• Sie sind flexibel, zeigen Einsatz, Ausdauer und Eigeninitiative.  
• Sie wollen Neues lernen. 

Das bieten wir: 

• attraktives Arbeitsumfeld  
• abwechslungsreiche Tätigkeit  
• Teamarbeit hat hohen Stellenwert 
• Selbstständiges Arbeiten 
• langfristige Perspektive 

 

Biohof Bobbert, Rüdiger Bobbert 0175 1611062 

 


